LUNDI MARDI
Tomate vinaigrette Chou fleur vinaigrette
ou Avocat thon ou Mais surimi
-ueit-  Saucisse/Merguez/Steak haché Quenelle Lyonnaise @
Gratin Dauphinois @ Carottes
>LocAL> Cervelle de Canut @ Fromage
>100AL> Fraises/Cerise Glace
-]
JEUDI VENDREDI
~L0EAL= Salade Lyonnaise @ Courgette au thym
ou Melon >LocAL= ou Radis beurre @lo
-ei=  Poulet au vinaigre a la Lyonnaise Saucisson brioché @
Lentilles du Puy @ Salade verte
St Félicien ou St Marcelin @ ~UEiL= Produit laitier
& @ LocAL> Fruit ©lo

J.-C. CHEVALIER D. MOREAU D. LESCALE
Principal Adjointe Gestionnaire Chef de cuisine

P

Tous les plats servis sont confectionnés par I'équipe de cuisine du college = L1

Conformément au décret du 17 décembre 2002, I'origine de toutes les viandes bovines peut étre consultée au tableau
d’affichage dans la salle de réfectoire.



