LUNDI

MARDI

LOCAL BIO

LOCAL BIO

LOCAL

LOCAL BIO

LOCAL|
LOCAL BIO

Betterave rouge

ou Tomates cerises

Emincé de dinde sauce estragon

Quinoa
Fromage de vache frais

Créme dessert

JEUDI

LOCAL BIO
LOCAL BIO

LOCAL]
LOCAL BIO
LOCAL BIO

LOCAL BIO

Salade de lentilles
ou Salade de pois chiches
Goulasch de boeuf
Duo de Carottes Courgettes
Yaourt aux fruits

Pomme ou Poire

VENDREDI

LOCAL BIO

LOCAL BIO

LOCAL

LOCAL BIO
LOCAL]

LOCAL BIO

LOCAL

Velouté de légumes
ou Concombre
Saucisses aux herbes
Pommes de terre et courgettes
Crottin de chévre

Tarte aux pommes

i o

ou Gateau aux noix

LOCAL BIO

i g

LOCAL BIO

LOCAL

LOCAL BIO

Roti de porc braisé
Coquillettes
Biche cendrée

Fromage blanc sucré

J.-C. CHEVALIER
Principal

Tous les plats servis sont confectionnés par I'équipe de cuisine du collége

D. MOREAU
Adjointe Gestionnaire

D. LESCALE
Chef de cuisine

P\
T

Conformément au décret du 17 décembre 2002, I'origine de toutes les viandes bovines peut étre consultée au tableau
d’affichage a I'entrée du self.



