LUNDI MeruNegetanien MARDI MenuNegetanien
LOCAL Betterave rouge rapée [BIO RILOCAL]
LOCAL ou Salade de mache LBIO } MLOGAL|
Filet de lieu sauce provencgale Bolognaise végétarienne [BIO)}
Pommes de terre vapeur ILOCAL Pates [BIO)}
LOGAL Fromage @ Produit laitier
Créme dessert Compote
-]
JEUDI VENDREDI
Taboulé d'hiver LOCAL) Poireaux en vinaigrette =
LOCAL ou Carottes rapées = ou Champignons a la grecque &
Wings de poulet [Je’[8  Sauté de porc au madeére
Ratatouille/Semoule
Produit laitier LOCAL Fromage @
< ELOCAL Fruit de saison (BIO)

D. MANGOT D. MOREAU D. LESCALE
Principal Adjointe Gestionnaire Chef de cuisine

P\

Tous les plats servis sont confectionnés par I'équipe de cuisine du college = L1

Conformément au décret du 17 décembre 2002, I'origine de toutes les viandes bovines peut étre consultée au tableau
d’affichage a I'entrée du self.



