
MONDAY TUESDAY

Mixed salad Soup of day

Celery and gouda White cabbage salad

Shepherd's pie Sausage

Dairy produce Baked beans

Seasonal fruit Cheese

Cream dessert

Thursday VENDREDI

Green salad Cucumbers

Mushrooms and cream Grated carrots

Fish and chips Cultlets and cream sauce

Cheddar Peas

Red fruit crumble Cheese

Irish Trifle Jelly

Bristish week March 13th- March 17th

Conformément au décret du 17 décembre 2002, l’origine de toutes les viandes bovines peut être consultée au tableau 
d’affichage à l'entrée du self.

Tous les plats servis sont confectionnés par l'équipe de cuisine du collège

D. MANGOT
Principal

P. QUENEZ
Adjointe Gestionnaire

D. LESCALE
Chef de cuisine


