
OEUFS MAYONNAISE

POULET RÔTI

HARICOTS VERTS

FROMAGE

GLACES

TOMATES BASILIC

MELON

PÂTES SAUCE BOLOGNAISE

PRODUIT LAITIER

FRUIT

SALADE DE PERLES

SALADE STRASBOURGEOISE

RÔTI DE BOEUF FROID SAUCE
MAYONNAISE

TOMATES PROVENÇALES

FROMAGE

BROWNIE SAUCE ANGLAISE

Menu Végétarien

CONCOMBRE SAUCE AIGRELETTE

COURGETTE AU THYM

LASAGNE NAPOLITAINE

PRODUIT LAITIER

COMPOTE DE POMME
POMME AU FOUR SAUCE CARAMEL

LUNDI 04/09 MARDI 05/09 JEUDI 07/09 VENDREDI 08/09

DEJEUNER - SEMAINE 36 / 2023

Bio

Local Végétarien

Fait Maison QUENEZ Pernelle MANGOT David-Pascal
PRINCIPALADJOINT 

GESTIONNAIRE

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

* Aide UE à destination des écoles



Plats

04/09/2023

OEUFS MAYONNAISE Oeufs, Moutarde

POULET RÔTI Élevé et abattu en France

FROMAGE Lait

GLACES Lait, Fruits à coques, Arachide

05/09/2023

TOMATES BASILIC Moutarde

PÂTES SAUCE BOLOGNAISE Céréales avec gluten

PRODUIT LAITIER Lait

07/09/2023

SALADE DE PERLES Céréales avec gluten, Crustacés, Oeufs, Poissons, Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux, Mollusques

SALADE STRASBOURGEOISE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

RÔTI DE BOEUF FROID SAUCE
MAYONNAISE

Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux / Élevé et abattu en France

TOMATES PROVENÇALES Céréales avec gluten

FROMAGE Lait

BROWNIE SAUCE ANGLAISE Céréales avec gluten, Oeufs, Fruits à coques, Arachide

08/09/2023

CONCOMBRE SAUCE AIGRELETTE Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

LASAGNE NAPOLITAINE Lait

PRODUIT LAITIER Lait

POMME AU FOUR SAUCE CARAMEL Lait


