
Menu végétarien

AVOCAT MAYONNAISE

CÉLERI RÉMOULADE

MIJOTÉ GOURMAND DE HARICOTS

FROMAGE

CRÈME DESSERT

BETTERAVE RÂPÉE CRUE À LA FETA

CHOU BLANC POMMES RAISINS

ESCALOPE DE DINDE SAUCE SOLIAN

RIZ

PRODUIT LAITIER

FRUIT

SALADE DE POMME DE TERRE
CIBOULETTE

SALADE DE RIZ

JAMBON SAUCE MADÈRE

HARICOTS VERTS

FROMAGE

BEIGNET

SALADE COMPOSÉE

CÉLERI BRANCHE AU GOUDA

PÂTES SAUCE BOLOGNAISE

PRODUIT LAITIER

POIRE BELLE HÉLÈNE

LUNDI 09/10 MARDI 10/10 JEUDI 12/10 VENDREDI 13/10

DEJEUNER - SEMAINE 41 / 2023

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALADJOINT 

GESTIONNAIRE

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

* Aide UE à destination des écoles



Plats

09/10/2023

AVOCAT MAYONNAISE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

CÉLERI RÉMOULADE Oeufs, Céleri, Moutarde, Anhydrides sulfureux

FROMAGE Lait

10/10/2023

BETTERAVE RÂPÉE CRUE À LA FETA Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

CHOU BLANC POMMES RAISINS Moutarde, Anhydrides sulfureux

ESCALOPE DE DINDE SAUCE SOLIAN Lait

PRODUIT LAITIER Lait

12/10/2023

SALADE DE POMME DE TERRE
CIBOULETTE

Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE RIZ Moutarde, Anhydrides sulfureux

JAMBON SAUCE MADÈRE Lait, Anhydrides sulfureux

FROMAGE Lait

13/10/2023

SALADE COMPOSÉE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

CÉLERI BRANCHE AU GOUDA Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

PÂTES SAUCE BOLOGNAISE Céréales avec gluten

PRODUIT LAITIER Lait

POIRE BELLE HÉLÈNE Lait, Fruits à coques


