
SALADE DE LENTILLES

SALADE DE PÂTES

CASSOLETTE DE MOULES

CAROTTES SAUTÉES

PRODUIT LAITIER

FRUIT

Menu végétarien

SALADE COMPOSÉE
CÉLERI RÂPÉ SAUCE VINAIGRETTE

CHILI SIN CARNÉ

RIZ

FROMAGE

CRÈME DESSERT

LE GRAND REPAS

GALETTE DE POMME DE TERRE AU
CHÈVRE

SAUTÉ DE VOLAILLE SAUCE
SUPRÊME

PURÉE À LA SUCRINE DU BERRY

POIRAT

ENTRÉES DIVERSES

WING'S DE POULET

POMMES SAUTÉES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS DIVERS

LUNDI 16/10 MARDI 17/10 JEUDI 19/10 VENDREDI 20/10

DEJEUNER - SEMAINE 42 / 2023

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALADJOINT 

GESTIONNAIRE

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

* Aide UE à destination des écoles



Plats

16/10/2023

SALADE DE LENTILLES Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE PÂTES Moutarde, Anhydrides sulfureux

CASSOLETTE DE MOULES Crustacés, Poissons, Lait, Mollusques

CAROTTES SAUTÉES Lait

PRODUIT LAITIER Lait

17/10/2023

SALADE COMPOSÉE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

CÉLERI RÂPÉ SAUCE VINAIGRETTE Céleri, Moutarde, Anhydrides sulfureux

FROMAGE Lait

19/10/2023

GALETTE DE POMME DE TERRE AU
CHÈVRE

Lait

SAUTÉ DE VOLAILLE SAUCE SUPRÊME Lait

PURÉE À LA SUCRINE DU BERRY Lait

POIRAT Oeufs, Lait

20/10/2023

ENTRÉES DIVERSES Moutarde

PRODUIT LAITIER Lait


