
SALADE D'ENDIVES AUX NOIX

SALADE DE CHOU ROUGE

BOEUF BOURGUIGNON

POMME DE TERRE VAPEUR

PRODUIT LAITIER

FRUIT

SALADE MEXICAINE

SALADE CAMARGUAISE

ESCALOPE DE DINDE SAUCE AIL ET
FINES HERBES

DUO DE LÉGUMES
CAROTTES/PETITS POIS

FROMAGE

CRÈME DESSERT

SALADE DE POMME DE TERRE
LIBANAISE

SALADE DE HARICOTS BLANCS

FILET DE MERLU SAUCE AUX
POIREAUX

GRATIN DE CHOU FLEUR

PRODUIT LAITIER

TIRAMISU
PARIS BREST

Menu végétarien

SALADE COMPOSÉE

SALADE DE PANAIS RÂPÉ

NEMS AUX LÉGUMES

RIZ CANTONAIS

FROMAGE

FRUIT

LUNDI 13/11 MARDI 14/11 JEUDI 16/11 VENDREDI 17/11

DEJEUNER - SEMAINE 46 / 2023

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALADJOINT 

GESTIONNAIRE

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

* Aide UE à destination des écoles



Plats

13/11/2023

SALADE D'ENDIVES AUX NOIX Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE CHOU ROUGE Moutarde, Anhydrides sulfureux

BOEUF BOURGUIGNON Anhydrides sulfureux

POMME DE TERRE VAPEUR Lait

PRODUIT LAITIER Lait

14/11/2023

SALADE MEXICAINE Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE CAMARGUAISE Moutarde, Anhydrides sulfureux

ESCALOPE DE DINDE SAUCE AIL ET FINES
HERBES

Lait

FROMAGE Lait

16/11/2023

SALADE DE HARICOTS BLANCS Lait

FILET DE MERLU SAUCE AUX POIREAUX Poissons, Lait

GRATIN DE CHOU FLEUR Lait

PRODUIT LAITIER Lait

TIRAMISU Oeufs, Lait

PARIS BREST Oeufs, Fruits à coques

17/11/2023

SALADE COMPOSÉE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE PANAIS RÂPÉ Moutarde, Anhydrides sulfureux

FROMAGE Lait


