
Menu végétarien

SALADE COLESLAW
MACÉDOINE DE LÉGUMES SAUCE

MAYONNAISE

CHILI SIN CARNÉ

RIZ

FROMAGE

CRÈME DESSERT

SALADE D'ENDIVES
SALADE DE BETTERAVES ROUGES

POULET TANDOORI À L'ANANAS

HARICOTS VERTS

PRODUIT LAITIER

FRUIT

SALADE DE PERLES

SALADE DE LENTILLES ÉPICÉES

CÔTES DE PORC SAUCE
CHARCUTIÈRE

CHOU-FLEUR SAUTÉ

ÉPINARD AU BEURRE

FROMAGE

BEIGNET

SALADE VERTE

SALADE DE CHOU ROUGE

BRANDADE DE POISSON

PRODUIT LAITIER

COCKTAIL DE FRUITS

LUNDI 27/11 MARDI 28/11 JEUDI 30/11 VENDREDI 01/12

DEJEUNER - SEMAINE 48 / 2023

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALADJOINT 

GESTIONNAIRE

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

* Aide UE à destination des écoles



Plats

27/11/2023

SALADE COLESLAW Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

MACÉDOINE DE LÉGUMES SAUCE
MAYONNAISE

Moutarde, Anhydrides sulfureux

FROMAGE Lait

28/11/2023

SALADE D'ENDIVES Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE BETTERAVES ROUGES Moutarde

POULET TANDOORI À L'ANANAS Céréales avec gluten

PRODUIT LAITIER Lait

30/11/2023

SALADE DE PERLES Céréales avec gluten, Crustacés, Oeufs, Poissons, Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux, Mollusques

SALADE DE LENTILLES ÉPICÉES Poissons, Moutarde, Anhydrides sulfureux

FROMAGE Lait

01/12/2023

SALADE VERTE Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE CHOU ROUGE Moutarde, Anhydrides sulfureux

BRANDADE DE POISSON Poissons, Lait

PRODUIT LAITIER Lait


