
SALADE DE CHOU BLANC AUX
RAISINS SECS

SALADE COMPOSÉE

PÂTES SAUCE BOLOGNAISE

FROMAGE

COMPOTE DE POMME

SALADE DE BETTERAVE RÂPÉE CRUE
À LA FETA
ASPERGE VERTE SAUCE

MOUSSELINE

CÔTES DE PORC AUX HERBES

FRITES

PRODUIT LAITIER

FRUIT

menu végétarien

MACÉDOINE DE LÉGUMES SAUCE
MAYONNAISE

AVOCAT MAYONNAISE

QUICHE AU FROMAGE

SALADE VERTE

FROMAGE

CAKE MARBRÉ

SALADE DE POMME DE TERRE
CIBOULETTE

TABOULÉ DE LENTILLES

FILET DE LIEU SAUCE ESTRAGON

HARICOTS VERTS

PRODUIT LAITIER

FRUIT

LUNDI 08/01 MARDI 09/01 JEUDI 11/01 VENDREDI 12/01

DEJEUNER - SEMAINE 2 / 2024

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALADJOINT 

GESTIONNAIRE

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

* Aide UE à destination des écoles



Plats

08/01/2024

SALADE DE CHOU BLANC AUX RAISINS
SECS

Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE COMPOSÉE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

PÂTES SAUCE BOLOGNAISE Céréales avec gluten

FROMAGE Lait

09/01/2024

SALADE DE BETTERAVE RÂPÉE CRUE À LA
FETA

Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

ASPERGE VERTE SAUCE MOUSSELINE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

PRODUIT LAITIER Lait

11/01/2024

MACÉDOINE DE LÉGUMES SAUCE
MAYONNAISE

Moutarde, Anhydrides sulfureux

AVOCAT MAYONNAISE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

QUICHE AU FROMAGE Oeufs, Lait

SALADE VERTE Moutarde, Anhydrides sulfureux

FROMAGE Lait

CAKE MARBRÉ Oeufs

12/01/2024

SALADE DE POMME DE TERRE
CIBOULETTE

Moutarde, Anhydrides sulfureux

TABOULÉ DE LENTILLES Anhydrides sulfureux

FILET DE LIEU SAUCE ESTRAGON Céréales avec gluten, Poissons, Lait, Mollusques

PRODUIT LAITIER Lait


