
Menu végétarien

SALADE COLESLAW

OEUFS MAYONNAISE

CHILI SIN CARNÉ

RIZ

FROMAGE

CRÈME DESSERT

SALADE DE CHOU BLANC POMMES
RAISINS

CHAMPIGNONS À LA CRÈME

BOEUF CAROTTES

PETIT POIS

PRODUIT LAITIER

COCKTAIL DE FRUITS

SALADE DE PÂTES AU CHÈVRE

SALADE DE QUINOA

SAUTÉ DE PORC AU CARAMEL

POÊLÉE DE CAROTTE SOJA

FROMAGE

GALETTE DES ROIS

SALADE VERTE

SALADE DE CAROTTES RÂPÉES

BRANDADE DE POISSON

PRODUIT LAITIER

POMME AU FOUR SAUCE CARAMEL

LUNDI 15/01 MARDI 16/01 JEUDI 18/01 VENDREDI 19/01

DEJEUNER - SEMAINE 3 / 2024

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALADJOINT 

GESTIONNAIRE

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

* Aide UE à destination des écoles



Plats

15/01/2024

SALADE COLESLAW Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

OEUFS MAYONNAISE Oeufs, Moutarde

FROMAGE Lait

16/01/2024

SALADE DE CHOU BLANC POMMES
RAISINS

Moutarde, Anhydrides sulfureux

CHAMPIGNONS À LA CRÈME Lait

BOEUF CAROTTES Anhydrides sulfureux

PETIT POIS Lait

PRODUIT LAITIER Lait

18/01/2024

SALADE DE PÂTES AU CHÈVRE Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE QUINOA Moutarde, Anhydrides sulfureux

POÊLÉE DE CAROTTE SOJA Soja

FROMAGE Lait

GALETTE DES ROIS Oeufs, Lait, Fruits à coques

19/01/2024

SALADE VERTE Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE CAROTTES RÂPÉES Moutarde, Anhydrides sulfureux

BRANDADE DE POISSON Poissons, Lait

PRODUIT LAITIER Lait

POMME AU FOUR SAUCE CARAMEL Lait


