
SALADE DE CAROTTES RÂPÉES AU
MIEL DU BERRY
SALADE DE CÉLERI RAVE AU
FROMAGE BLANC

FILET DE LIEU SAUCE VANILLE

POÊLÉE BRETONNE

PRODUIT LAITIER

FRUIT

menu végétarien

SALADE COMPOSÉE

SALADE HARMONIE

COUSCOUS DE LÉGUMES

FROMAGE

CRÈME DESSERT

SALADE DE PERLES

TABOULÉ AUX AGRUMES

STEAK HACHÉ

BEEFSTEAK

GRATIN DAUPHINOIS

PRODUIT LAITIER

BAVAROIS POIRE CHOCOLAT

SALADE DE POMME DE TERRE
CIBOULETTE

SALADE DE HARICOTS BLANCS

EMINCÉ DE VOLAILLE SAUCE
ESTRAGON

CHOU-FLEUR TOMATÉ

FROMAGE

FRUIT

LUNDI 25/03 MARDI 26/03 JEUDI 28/03 VENDREDI 29/03

DEJEUNER - SEMAINE 13 / 2024

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALSECRETAIRE GENERAL

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

Aide UE à destination des écoles



Plats

25/03/2024

SALADE DE CAROTTES RÂPÉES AU MIEL
DU BERRY

Moutarde, Sésame, Anhydrides sulfureux

SALADE DE CÉLERI RAVE AU FROMAGE
BLANC

Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

FILET DE LIEU SAUCE VANILLE Céréales avec gluten, Poissons, Lait, Mollusques

POÊLÉE BRETONNE Soja

PRODUIT LAITIER Lait

26/03/2024

SALADE COMPOSÉE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE HARMONIE Moutarde, Anhydrides sulfureux

COUSCOUS DE LÉGUMES Céréales avec gluten

FROMAGE Lait

28/03/2024

SALADE DE PERLES Céréales avec gluten, Crustacés, Oeufs, Poissons, Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux, Mollusques

GRATIN DAUPHINOIS Lait

PRODUIT LAITIER Lait

BAVAROIS POIRE CHOCOLAT Oeufs, Lait

29/03/2024

SALADE DE POMME DE TERRE
CIBOULETTE

Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE HARICOTS BLANCS Lait

EMINCÉ DE VOLAILLE SAUCE ESTRAGON Céréales avec gluten, Lait

FROMAGE Lait


