
menu végétarien

SALADE COLESLAW
SALADE DE MAÎS THON SAUCE
MAYONNAISE AU LAIT

PÂTES SAUCE 3 FROMAGES

FROMAGE

GLACES

RADIS BEURRE
CONCOMBRE SAUCE VINAIGRETTE

EMINCÉ DE BOEUF À LA
MOUTARDE À L'ANCIENNE

HARICOTS VERTS
CHOU-FLEUR SAUTÉ

PRODUIT LAITIER

FRUIT

SALADE DE RIZ
SALADE DE HARICOTS WIERINGER

AU CUMIN

RÔTI DE PORC SAUCE MORBIER

CAROTTES SAUTÉES

FROMAGE

BEIGNET

SALADE COMPOSÉE

CHAMPIGNONS À LA GRECQUE

HACHIS PARMENTIER

PRODUIT LAITIER

POMME AU FOUR SAUCE CARAMEL

LUNDI 08/04 MARDI 09/04 JEUDI 11/04 VENDREDI 12/04

DEJEUNER - SEMAINE 15 / 2024

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALSECRETAIRE GENERAL

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

Aide UE à destination des écoles



Plats

08/04/2024

SALADE COLESLAW Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE MAÎS THON SAUCE
MAYONNAISE AU LAIT

Poissons, Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

PÂTES SAUCE 3 FROMAGES Céréales avec gluten, Lait

FROMAGE Lait

GLACES Lait, Fruits à coques, Arachide

09/04/2024

CONCOMBRE SAUCE VINAIGRETTE Moutarde, Anhydrides sulfureux

EMINCÉ DE BOEUF À LA MOUTARDE À
L'ANCIENNE

Céréales avec gluten, Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

PRODUIT LAITIER Lait

11/04/2024

SALADE DE RIZ Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE  HARICOTS WIERINGER AU
CUMIN

Moutarde, Anhydrides sulfureux

RÔTI DE PORC SAUCE MORBIER Céréales avec gluten, Lait

CAROTTES SAUTÉES Lait

FROMAGE Lait

12/04/2024

SALADE COMPOSÉE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

CHAMPIGNONS À LA GRECQUE Anhydrides sulfureux

PRODUIT LAITIER Lait

POMME AU FOUR SAUCE CARAMEL Lait


