
Menu végétarien

OEUFS MAYONNAISE

LASAGNE NAPOLITAINE

FROMAGE

GLACES

TOMATE SAUCE VINAIGRETTE

MELON

CÔTES DE PORC AUX HERBES

COURGETTES SAUTÉES

PRODUIT LAITIER

FRUIT

TABOULÉ

SALADE STRASBOURGEOISE

RÔTI DE BOEUF FROID SAUCE
MAYONNAISE

TOMATES PROVENÇALES

FROMAGE

BROWNIE SAUCE ANGLAISE

COURGETTE AU THYM

SALADE COMPOSÉE

CHILI CON CARNÉ

RIZ

PRODUIT LAITIER

COMPOTE DE POMME

LUNDI 02/09 MARDI 03/09 JEUDI 05/09 VENDREDI 06/09

DEJEUNER - SEMAINE 36 / 2024

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALSECRETAIRE GENERAL

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part



Plats

02/09/2024

OEUFS MAYONNAISE Oeufs, Moutarde

LASAGNE NAPOLITAINE Lait

FROMAGE Lait

GLACES Lait, Fruits à coques, Arachide

03/09/2024

TOMATE SAUCE VINAIGRETTE Moutarde, Anhydrides sulfureux

PRODUIT LAITIER Lait

05/09/2024

TABOULÉ Céréales avec gluten

SALADE STRASBOURGEOISE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

RÔTI DE BOEUF FROID SAUCE
MAYONNAISE

Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

TOMATES PROVENÇALES Céréales avec gluten

FROMAGE Lait

BROWNIE SAUCE ANGLAISE Lait

06/09/2024

SALADE COMPOSÉE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

PRODUIT LAITIER Lait


