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Menu végétarien SALADE STRASBOURGEOISE
9 zarziki @ © oo :
ENTREES DIVERSES

OEUFs MAYONNAISE @ © @ SALADE DE PANAIS RAPE @) © @ SALADE DAGEN @ ©

CELERI BIO REMOULADE (7 @& © BOULE BOEUF SAUCE TOMATE &
BOEUF BOURGU%E}NON ©00 SAUTE DE PORC TANDOORI @ @ L
CHILISINCARNE@D O & © b -
pATES @ ©

CHOU-FLEUR SAUTE ©
rRZO D HARICOTS VERTS

5 00 FROMAGE & &
PRODUIT LAITIER .
FROMAGE & @ «

FROMAGE & @& <
DESSERTS DIVERS

\ FRUTE © ,
CREME DESSERT TARTE AU CITRON MERINGUEE @
J /
74 Menu conseillé @ Bio @ Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
SECRETAIRE GENERAL PRINCIPAL

Local @ Veégetarien

@ '@ Aide UE a destination des écoles *Assaisonnement a part




Plats

31/03/2025

OEUFS MAYONNAISE Oeufs, Moutarde
CELERI BIO REMOULADE Oeufs, Céleri, Moutarde, Anhydrides sulfureux
FROMAGE Lait
01/04/2025
SALADE DE PANAIS RAPE Moutarde, Anhydrides sulfureux
BOEUF BOURGUIGNON Anhydrides sulfureux
PRODUIT LAITIER Lait
03/04/2025
SALADE STRASBOURGEOISE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux
SALADE D'AGEN Moutarde, Anhydrides sulfureux
SAUTE DE PORC TANDOORI Céréales avec gluten
FROMAGE Lait
TARTE AU CITRON MERINGUEE Céreéales avec gluten, Oeufs, Fruits a coques
04/04/2025
ENTREES DIVERSES Moutarde

FROMAGE Lait




College Emile littré i

COLLEGE EMILE LITTRE
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~—— 31/03/2025

OEUFS MAYONNAISE

CELERI BIO REMOULADE X X X X

FROMAGE X

~——01/04/2025

SALADE DE PANAIS RAPE X

BOEUF BOURGUIGNON

PRODUIT LAITIER X

03/04/2025

SALADE STRASBOURGEOISE X

SALADE D'AGEN

SAUTE DE PORC TANDOORI X

FROMAGE X

TARTE AU CITRON MERINGUEE X X X

—— 04/04/2025

ENTREES DIVERSES X

FROMAGE X
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