DEJEUNER - SEMAINE 25/
2026

LUNDI 15/06 MARDI 16/06 JEUDI 18/06 VENDREDI 19/06
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Plats

15/06/2026
SALADE VERTE
CONCOMBRE BIO SAUCE VINAIGRETTE
PRODUIT LAITIER

GLACE

16/06/2026

Moutarde, Anhydrides sulfureux
Moutarde, Anhydrides sulfureux
Lait

Oeufs, Lait, Fruits a coques

SALADE DE LENTILLES EPICEES

SALADE DE POMME DE TERRE
CIBOULETTE

ESCALOPE DE DINDE SAUCE AUX HERBES
FROMAGE

Poissons, Moutarde, Anhydrides sulfureux

Moutarde, Anhydrides sulfureux

Lait
Lait

18/06/2026
TABOULE
SALADE DE HARICOTS BLANCS
FILET DE LIEU SAUCE PAIN D'EPICE
PRODUIT LAITIER
TARTE AUX FRAISES

19/06/2026

Céréales avec gluten

Lait

Céréales avec gluten, Lait
Lait

Céréales avec gluten, Lait

ENTREES DIVERSES
FROMAGE

Moutarde

Lait




College Emile littré

Sem 25 - RESTAURATION - Déjeuner
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15/06/2026
SALADE VERTE

CONCOMBRE BIO SAUCE VINAIGRETTE
PRODUIT LAITIER
GLACE

16/06/2026

SALADE DE LENTILLES EPICEES

SALADE DE POMME DE TERRE
CIBOULETTE

ESCALOPE DE DINDE SAUCE AUX
HERBES

FROMAGE

18/06/2026

TABOULE
SALADE DE HARICOTS BLANCS
FILET DE LIEU SAUCE PAIN D'EPICE
PRODUIT LAITIER
TARTE AUX FRAISES

X | X | X | X

19/06/2026

ENTREES DIVERSES
FROMAGE
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