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- 3ljaune d’ceuf
" 6l blanc d’ceuf
" 4kg d’amande
~ 4kg de pistache
| 5kg de sucre

3l de pulco




Monter les blancs en
neige
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Mixer les pistaches et les amandes
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Meélanger la

_ poudre de pistache
3 avec la poudre
d’amande
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Mélanger les jaunes d’ceufs avec le sucre
ajouter le jus de citron et verser la poudre pistache amande




appareil la levure chimique
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Ajouter a |
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Mélanger les blancs d’ceuf avec I'appareil pistache amande
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Beurrer les bacs gastro
et verser la préparation dans les bacs gastro
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Mettre au four a 160°

- -

pendant 40mn



Couper 32
portions par
plaque,
~ saupoudrer de
sucre glace et
déguster




