Un repas confectionné avec des produits du terroir du Berry

(Entraide Berruyeére)
Escalope de porc ou Poulet (La ferme du chaillet-Arcomps)
ou steak (Berry bocage-St Amand)
Pates (Pates Fabre - La Chapelle St Ursin)
Fromage (Fromagerie de Nérondes)

(Fruitiers de St Martin d'Auxigny)

J.-C. CHEVALIER D. MOREAU D. LESCALE
Principal Adjointe Gestionnaire Chef de cuisine

Tous les plats servis sont confectionnés par I'équipe de cuisine du college

Conformément au décret du 17 décembre 2002, I'origine de toutes les viandes bovines peut étre consultée au tableau
d’affichage dans la salle de réfectoire.



