Boeuf au cidre et pruneaux

Semoule

Fromage

Creme dessert

JEUDI VENDREDI
=>L0CAL=
Cceur de filet de merlu sauce Marie-Charlotte >10CAL=
Carottes Purée de pommes de terre
Laitage Fromage
Poire chocolat chantilly

J.-C. CHEVALIER D. MOREAU D. LESCALE
Principal Adjointe Gestionnaire Chef de cuisine

P

Tous les plats servis sont confectionnés par I'équipe de cuisine du college = L1

Conformément au décret du 17 décembre 2002, I'origine de toutes les viandes bovines peut étre consultée au tableau
d’affichage dans la salle de réfectoire.



