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>10CAL> Gio ou Salade de mais au surimi
Filet de poisson sauce miel et citron >10CAL= Boeuf a la provengale
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ou Creme de féves >L0CAL= ou Bavarois rose
>10tAL>  Brochette de dinde marinée >10CAL=> Cote de porc
Riz safrané sauce moutarde a I'ancienne

Gateau Saint-Jacques
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-
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J.-C. CHEVALIER D. MOREAU D. LESCALE
Principal Adjointe Gestionnaire Chef de cuisine
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Tous les plats servis sont confectionnés par I'équipe de cuisine du college = L1

Conformément au décret du 17 décembre 2002, I'origine de toutes les viandes bovines peut étre consultée au tableau
d’affichage dans la salle de réfectoire.



